Gateau au sirop d’érable
Eugénie Paré (1936)
Diane Lévesque (2016)

INGREDIENTS

4 c. atable de beurre

3 ceufs

5 tasse de sucre

¥4 de tasse de sirop d’érable
Y4 de tasse d’eau

3 tasses de farine

3 c. athé de poudre a pate

PREPARATION

Défaire le beurre en créme,

Ajouter les jaunes d’ceufs battus, le sucre, le sirop et I’eau.
Battre, tamiser la farine et la poudre a pate.

Ajouter lentement a la premiere préparation en mélant bien.
Monter les blancs en neige et les incorporer a la péte.
Verser dans un moule beurré et cuire dans un four moderé.

* Je pense a 350°F.
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