POUDING AU CHOMEUR
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SIROP

2 tasses de cassonade

1 tasse d’eau chaude

Gros comme un jaune d’ceuf de beurre
Faire bouillir 2 a 3 minutes, retirer du feu.

GATEAU

5 tasse de sucre

1 oeuf

1 tasse de lait

1 % tasse de farine

3 c. a thé de poudre a pate
Gros comme un ceuf de beurre.

PREPARATION

Faire fondre le beurre, y ajouter le sucre, I’ceuf, le lait, la farine
tamisée avec la poudre a pate ; bien méler le tout ensemble.
Mettre dans le moule et verser le sirop dessus lentement.

Faire cuire jusqu’a ce qu’il soit dor¢.
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